INVITO PROFESSIONALE

LUNEDI 16 GENNAIO 2023
ITALIA

ol

BIODYVIN

| VITICOLTORI

BIODYVIN

CERTIFICATI IN BIODINAMICA

VI INVITANO A UNA

DEGUSTAZIONE
DALLE ORE 10 ALLE 17

A

Prima assoluta !

I viticoltori Biodyvin arrivano
in Italia!

ALSAZIA : Domaine Barmeés-Buecher, Domaine Hurst,
Domaine Dirler-Cadé, Domaine Albert Hertz, Domaine Albert
Mann, Domaine Zind-Humbrecht, Domaine Valentin Zusslin
BORDEAUX : Chateau Falfas, Chateau Fonplégade,
Chateau Fonroque, Chateau Mazeyres, Chateau Guadet,
BOURGOGNE : Dom

s Buisson, Domaine
Emmanuel Giboulot ampagne Francoise
Bedel, Champagne RSICA : Domaine
Comte Abbatucci IT. roce di Febo, Eredi
C-ROUSSILLON:

Gaure PROVENCE

Trevisan, Tenuta La
Chéateau La Baronne,
Chéateau Barbanau, Domaine heaume, Clos Saint Vincent
SUD-OVEST : Clos Troteligdite VALLE DELLA LOIRA :
Domaine de Bellevue, Domaing|Francois Chidaine, Domaine
du Closel, Chateau de FossesSeéche, La Grange Tiphaine,
Domaine de Juchepie, Do e des Huards, Domaines
Landron, Domaine Saint Nicolas, Domaine Jean Teiller,
Manoir de la Téte Rouge VALLE DEL RENO : Domaine
André Berthet-Rayne, Domaine la Graveirette, Domaine

Montirius.

LUNEDI 16 GENNAIO 2023
DALLE ORE 10 ALLE 17

CENTRO CONVEGNI SANT’AGOSTINO VIA GUELFA,
40, 52044 CORTONA

DEGUSTAZIONE RISERVATA Al PROFESSIONISTI
Al fine di facilitare il vostro accesso alla degustazione,

vi consigliamo di effettuare la registrazione online e di
stampare direttamente il vostro badge.

CLICCARE QUI

Sara richiesta una cauzione di € 5 per I'utilizzo di un
bicchiere durante la degustazione, vi consigliamo
di portare del denaro in contanti.

BIODYVIN
Segreteria generale - SIVCBD BIODYVIN
Bernadette Blatz : + 33 (0)6 22 51 50 67
bernadette@biodyvin.com - www.biodyvin.com

Per qualsiasi informazione in lingua italiana
potete rivolgervi ad Avignonesi contattando
Elena Colombini : + 39 3465805310 - ofelia@avignonesi.it



http://www.facebook.com/biodyvin
http://twitter.com/biodyvin
https://my.weezevent.com/degustazione-professionale-biodyvin
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