CHATEAU FONROQUE

Le Chateau Fonroque est un Grand Cru Classe
certifie en Biodynamie depuis 2008

Consultant - Alain Moueix
Responsable technique - Ludovic Guibert

Administration - Perrine Huguier
Service commercial et visites - Judith Barat
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S w1 Superficie du vignoble 17,60 hectares
B Age moyen 35 ans
Terroir Plateau calcaire et céte argilo-calcaire
Cépages 80 % Merlot - 20 % Cabernet Franc

Propriete certifiee en agriculture biologique depuis 2006 et en agriculture
biodynamique depuis 2008 - Membre de Biodyvin.

Vendanges manuelles en cagettes. Tri minutieux des raisins a leur arrivée au
cuvier. Fermentation en cuves béton thermo-regulées en fonction du terroir,
de l'age des vignes et des cepages. Extractions douces et lentes, adaptées
au potentiel de chaque cuve.

Elevage 30 % en flts neufs et
70 % soit en barriques d'un vin et plus,
soit en cuves de petit volume

Rendement moyen 40 hectolitres par hectare

Production moyenne 50000 a 70000 bouteilles

Les vins du Chateau Fonroque sont naturellement riches et racés. Largile
leur apporte force et profondeur. Le calcaire améene un caractére minéral af-
firmeé. Le touche de bouche de ce Grand Cru Classe offre une belle fraicheur
associée a beaucoup d'élegance et de raffinement. Sa longueur est un gage
de vieillissement harmonieux.

SCEA Alain Moueix
Chateau Fonroque
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Vin bio et biodynamique
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http://chateaufonroque.net



